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HYGIENE ET SECURITE DES ALIMENTS EN

ZONES DE PREPARATION ALIMENTAIRE

BacSurf EL 300

DETERGENT/DESINFECTANT
NEUTRE

BacSurf EL 300 est un nettoyant/désinfectant neutre, moussant et sans parfum. Il
permet un nettoyage efficace et détruit les micro-organismes dans les zones de
préparation alimentaire. Bacsurf EL 300 est bactéricide en selon la norme EN 1276 et
lgvuricide selon la nerme EM 1650, La formation de mousse permet une sxcellants
adhésion aux parois verticales et penchées, Le produit peut 8tre utilisé pour le nettoyage
des pieces amovibles des equipements de préparation tels que trancheur, miser, batteur
melangeur, etc...

Applications : pour toutes les surfaces de préparation alimentaire résistantes a l'eau
(Ex: sols, murs, carreauy, surfaces métalliques non peintes et autres équipements).

SPECIFICITES / INFORMATIONS

1 Consulter le plan d'hygigne et I'étiguette - Liguide légérement jaune avec une faible
du produit pour le détail des infarmations  adeur.
d'utilisation. Parter des vétements de «pH: 7.5 8,0 (100%:),
pru:_ec:'ur'_ appropriés ors de la - Densité : 0,99 - 1,01 (20°C),
manipulation du produit. « Les lensio-actifs utilisés sont bindégradables
2 Diluer le produit & 0,75% - 1.25% pour les  conformément au réglement &48/2004/CE.
systémes de pulvérisation, et & 2- 3% « 100 g de liquide contient 4 g de N-(3 aminés

pour les systémes mousse. pro pyl-N-dodécylpropane-, 3 -diamine,
3 Appliquer sur les surfaces et brosser si = Utiliser un désinfectant sécuritaire. Toujours
nécessaire. lire les informations produit avant utilisation.

» Eliminer les emballages que si vide et farmée,
« Utilisation professionnelle uniguement.

INFORMATIONS DE SECURITE
PROPRIETES MICROBIOLOGIQUES Ne pas mélanger avec d'autres produits.

DacSurf CL 300 est certifié par les Ce produit est clazsé comme dangeredx salon la
normes suivantes: directive 1999/45/EC et ses amendements.

« EN 1276, 1,25 % en condition de saleté,  Pour de plus amples informations se référel
20°C 5 minutes, A létiquette du praduit et A la fiche de séeurité

« EN1276, 0.5% en condition de saleté,  du produit,

40°C, Gminutes. STOCKAGE

« EM 1RSI0 1 25% 15 mingtes
Stocker entre 0°C et 30%C dans le contenant
d'origine uniquement.

4 Laisser agir 5-15min
5 Rincer entiérement avec de I'eau propre

CONDITIONNEMENT
Container ProTec de 200 kg
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